ANNY

Plaisir - Qualité - Convivialité
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Ouvert tous les jours des juin 2025

A PARTAGER

FRITURE DU LAC 28.-

Assortiment de perche et de sandre
Sauce tartare maison

PLAISIR MARITIME 26.
Calamars et Oignons Frits
Sauce Tartare maison

ENTREES
SALADE VERTE @ @) 6-

Sauce maison

SALADE MELEE @ @) 8-

Sauce maison

SOUPE @ @) o.-

aux légumes

GRANDE SALADE @@ 16-
DE SAISON
Sauce maison

SALADE CAPRESE @ @) 15.-

di Burrata

ESCARGOTS ~zomin () 12.-

“Beurre maison” (6 pieces)

ROULEAUX DE PRINTEMPS

Aux légumes (3 pieces) | Salade @
Sauce aigre-douce

Nos plats sont préparés maison avec soin, ce
qui peut nécessiter un peu plus de temps pour

garantir leur fraicheur et leur qualité.

Nous remercions notre aimable clientele pour

sa patience et sa compréhension.

W ods mid & sir

FILETS DE PERCHE 25-
MEUNIERE
Salade | Sauce Tartare | Frites

Toids wid el soir

LANGUE DE BOEUF 5.

Sauce aux capres

Salade | Purée de pommes de terre

e o0 Spughelt

BOLOGNAISE e

(Viande de boeuf)
POMODORO @ 19
MORILLES @ .-
Délice des bois
DIABLO 20.-
Boeuf piquant
AUX CREVETTES 27.-
Légumes colorés
CHICKEN NUGGETS 12.-
Frites | Ketchup | Mayonnaise
FILETS DE PERCHE 18.-
4 pieces | Sauce tartare | Frites
ASSIETTE DE PATES 11.-
Nature | Pomodoro | Bolognaise
ASSIETTE DE FRITES 8.-

Ketchup | Mayonnaise

Uniquement pour les enfants
jusqu’a 10 ans

@ Végétarien @ Sans gluten

— LE TRADITIONNEL

fbissens ol fuils de mer

FILETS DE PERCHE 38.-
MEUNIERE

Salade | Frites | Sauce tartare maison

TRIO DE PERCHE 41.-

Filels de perche meuniere, [ritures mixtes et perche
aux morilles
Salade | Frites | Sauce tartare maison

CREVETTES SAUTEES A L'AIL (¥) 30.-
ET BEURRE PARFUME
Salade | Riz

FRITURE MIXTE 31.-
Assortiment de perche et de sandre
Salade | Frites | Sauce tartare maison

CASSOLETTE DE CABILLAUD A 42.-
LA FACON DU CHEF

Un cabillaud fondant, nappé d’une sauce onctueuse

et parfumée, sublimé par le savoir-faire du Chef.

Une bouchée et c’est le réconfort absolu

2 personnes minimum - ~20min.

Vanes

MEDAILLON DE B(EUF ®
TENDRE, JUTEUX ET ROSE -

Haricots verts | Pommes nouvelles | Sauce du chef,
une touche raffinée aux aromes fruités et épicésQ

ENTRECOTE DE BOEUF @) 37.-
Salade | Frites

SAUCE MAISON ()

A lail ou Café de Paris  3.-

Au poivre 4.~

Aux morilles 8-
TARTARE DE BOEUF (200 gr) @ 34.-
Salade | Toasts | Frites
CORDON BLEU FAIT MAISON 20.-

Salade | Frites| Sauce secrete du Chef

EMINCE DE PORC A LA 28.-
ZURICHOISE

Salade | Riz

ROASTBEEF @ 20.-

Salade | Frites | Sauce lartare maison

FONDUE CHINOISE (boeuf)

Sur réservation — 2 personnes minimum 38.-1p
200 g par personne

Supplément viande : 10 CHF

Salade | Frites | Sauces

Tous les dimanches soir
Pizzas a -50% jusqu'a fin mai !
Sur place uniquement

PIZ7ZAS MAISON

MARGHERITA 16.-

Tomates | Mozzarella

JAMBON FROMAGE 18.-

Tomates | Mozzarella | Fambon

CHEZ ANNY 20.-

Tomates | Mozzarella
Chorizo Piquant | Olives | Merguez

HAWAII 19.-

Tomates | Mozzarella
Fambon | Ananas

VAI-VAI 24.-
Tomates | Mozzarella | Fambon
Oeuf | Champignon | Oignons

PECHEUR 19.-

Tomates | Mozzarella
Thon | Oignons Rouges

ALESSANDRA 23.-

Tomates | Mozzarella | Parmesan
Fambon de Parme | Rucola

NAPOLITAINE 20.-

Tomates | Mozzarella
Capres | Anchois | Olives

4 SAISONS 22.-

Tomates | Mozzarella | Fambon
Artichauts | Champignons | Poivrons

DESSERTS MAISON

Consultez notre équipe pour découvrir
nos propositions du moment!



Y ANNY

Genuss - Qualitat - Geselligkeit
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APERO-TELLER

FISCHKNUSPERLI VOM SEE 28.-
Assortiment von Barschen und Zandern
Hausgemachte Tartarsauce

MEERESGENUSS

Gebratene Tintenfische und Zwiebeln
Hausgemachte 1artarsauce

20.-

VORSPEISEN
GRUNER SALAT @ @ 6.-

Hausgemachte Sauce

GEMISCHTER SALAT @ @ 8.-

Hausgemachte Sauce

GEMUSESUPPE @ @ 9.-

Hausgemachte

GROSSER SALAT
16.-
DER SAISON @ @

Hausgemachte Sauce

CAPRESE-SALAT @ @ 15.

mit Burrata

WEINBERGSCHNECKEN ~ (¥) 12-
« Hausgemachter Butter » (6 Stiick)

~20 Minuten Vorbereitungszeit

FRUHLINGSROLLEN (@) 25.-

Mit Gemiise (3 Stiick) | Saisonaler Salat |
SiifS-saure Sauce

Unsere Gerichte werden sorgfiltig

hausgemacht, was unter Umstinden etwas

mehr Zeit in Anspruch nehmen kann, um

Frische und Qualitit zu gewdihrieisten. Wir
bedanken uns bei unserer freundlichen

Kundschaft fiir ihre Geduld und ihr

= Verstindnis.

obarcl

GLIFILETS 25.-
NACH MULLERIN ART
Salat | Popqmes Frites | Tartarsauce

RINDERZUNGE 23.-

Kapernsauce
Salat | Kartoffelpuree

(/OBMM

BOLOGNAISE 22.-
(Rind(leisch)

POMODORO @ 19--
(Tomatensauce)

MORCHELN @ 29.-
Waldgenuss

DIABLO 26.-
Scharfes Rind

MIT GARNELEN 27.-

und buntem Gemiise

KINDERTELLER

CHICKEN NUGGETS 12.-

Pommes Frites | Ketchup | Mayonnaise

EGLIFILETS 18.-

4 Stiick | Pommes Frites | Tartarensauce

PASTATELLER 11.-

Natur | Pomodoro | Bolognaise

POMMES FRITES 8.-
Ketchup | Mayonnaise
Nur fiir Kinder bis 10 Fahren

@Vegetor/'sch @ Glutenfrei

— DER TRADITIONELLE ——

V%JL Sa W%/@ﬁ/@&%@

EGLIFILETS NACH ® »
MULLERIN ART 0

Salat | Pommes Frites | Hausgemachte Tartarsauce

TRIO VON BARSCHFILETS 41.-

Perchfilets in Miillerinnen-Art, begleitet von Morcheln
und einer Mischung aus [rittiertem Zander- und
Barschsortiment

Salat | Pommes Frites | Hausgemachte Tartarsauce

GARNELEN ANGEBRATEN IN  (¥) 39.-
KNOBLAUCH UND

WURZBUTTER

Salat | Reis

GEMISCHTE FISCHKNUSPERLI ~ 3; -

Assortiment von Barschen und Zandern
Salat | Pommes Frites | Hausgemachte Tartarsauce

KABELJAU-CASSOLETTE NACH 4, -
ART DES CHEFS

Zarter Kabeljau mit cremiger Sauce, verfeinert vom
Chef. Ein Bissen, purem Genuss
Mindestens 2 Personen - ~20 Minulen.

Hleisch

ZARTES, SAFTIGES UND @ e
ROSEGES
RINDERMEDAILLON

Griine Bohnen | Neue Kartoffeln | Sauce des Chefs, eine
raffinierte Note mit fruchtigen und wiirzigen Aromen @

ENTRECOTE VOM RIND @ 37.-

Salat | Pommes frites
HAUSGEMACHTEN SAUCE
Knoblauch oder Kraiiterbutter @ 3.-

Pfeffersauce @ 4.-
Morchelsauce @ 8.-
RINDERTARTAR (200 gr) @) 34.-

Salat | Toasts | Pommes frites
HAUSGEMACHTES CORDON 29.-
BLEU

Salat | Pommes Frites | Geheime Sauce des Chefs
ZURCHER 58 -

SCHWEINEGESCHNETZELTES
Salat | Reis

ROASTBEEF ¥ 29.-
Salat | Pommes Frites | Hausgemachte Tartarsauce
FONDUE CHINOISE (Rind) 38.- pp

Nur mit Reservierung — Mindestzahl 2 Personen
200 g pro Person - Salat | Pommes Frites | Saucen
Fleischzuschlag: 10 CHF

wls

Jeden Sonntagabend é :

Pizzas 50% Rabatt bis Ende Mai!

. \>. -
Nur vor Ort "

HAUSGEMACHTE PIZZA

MARGHERITA 16.-

Tomaten | Mozzarella

SCHINKEN-KASE 18.-

Tomaten | Mozzarella | Schinken

CHEZ ANNY 20.-

Tomaten | Mozzarella
Chorizo Pikant | Oliven | Merguez

HAWAII 19.-

Tomaten | Mozzarella
Schinken | Ananas

VAI-VAI 24~
Tomaten | Mozzarella | Schinken
Ei | Pilze | Swiebeln

FISCHER 19.-

Tomaten | Mozzarella
Thunfisch | Rote Swieheln

ALESSANDRA 23.-

Tomaten | Mozzarella | Parmesan
Parmaschinken | Rucola

NEAPOLITANISCHE 20.-

Tomaten | Mozzarella
Kapern | Sardellen | Oliven

4 JAHRESZEITEN 22.-

Tomaten | Mozzarella | Schinken
Artischocken | Pilze | Paprika

HAUSGEMACHTE
DESSERTS

Konsultieren Sie unser Team, um unsere
Vorschldge zu entdecken!




